
SNACKS 

Nocellara oliver 

  Nocellara olives  65:-

Valencia mandlar smaksatta med tryffel & paprika 

 Valencia almonds flavoured with truffle & paprika  65:-

Vitlöksbröd på surdegsbröd - parmesan, färska örter & jalapeno-aioli (2p)  

 Garlic bread - parmesan, fresh herbs & jalapeno-aioli   125:-  

Chips / Chips 55:- 

PRE DINNER COCKTAIL 

HOUSE COSMOPOLITAN 

Citron vodka, fläderlikör, limejuice, tranbärsjuice	 

155:- 

SPICY MANGO MARGARITHA  

Cointreau, tequila, sockerlag, mangopuré, limejuice, tabasco, ginger beer 

155:- 



STARTERS 

VITLÖKSBRÖD (2p) 
Vitlöksbröd på surdegsbröd serveras med färska örter, parmesan & jalapeno-aioli 
Garlic bread served with fresh herbs, parmesan & jalapeno-aioli	 	 	                                                      

125:-               

SKALDJURSTOAST   
Hummer- & räkröra serveras med löjrom från Kalix, smörstekt brioche, citronconfit- & wasabi-aioli, 
tellicherrypeppar & picklad lök 
Lobster and shrimps served with Kalix roe, butter fried brioche, lemon- & wasabi-aioli, tellicherry pepper & pickled onion           

220:-    

OXFILÉ TARTAR 

Finhackad oxfilé, krassemajonäs, picklad rödbeta, gravad äggula, vårlök, rödbetschips, soja, mandel 
Served with cress mayonnaise, pickled beetroot, cured egg yolk, spring onion, beetroot crisps, soy, almond                                                                                     

205:-

KALIX LÖJROM 
Smörstekt brioche från eget stenugnsbageri serveras med crème fraîche, rödlök, gräslök, citron &  
Kalix löjrom (30g) 

Butter-fried brioche from our bakery served with creme fraîche, red onion, chives, lemon, Kalix roe (30g)                                      

 295:-

BETOR 

Ugnsbakade rödbetor med hallon och gräddädel 

Roasted beets with raspberries and creamy blue cheese                         

175:-



MAIN COURSES 

SKREI TORSK 

Grillad skrei torsk serveras med 
jordärtskocka, svartkål, broccolini & chablis 
sås 

Grilled skrei cod served with Jerusalem artichoke, black 
kale, broccolini & chablis sauce

395:- 

ROTSELLERI 

Ugnsbakad rotselleri serverad med 
jordärtskocka, morot, krispig grönkål & luftigt 
getostskum 

Oven-roasted celeriac served with Jerusalem artichoke, 
carrot, crispy kale & airy goat cheese foam

285 :-

STEAK FRITES  

Serveras med rödvinsås, stekt grönkål & 
pommes frites med riven parmesan  

Entrecote served with red wine sauce, sautéed kale, and 
french fries topped with grated parmesan.

Entrecôte - 300g Black Angus 440:- 

                                           

SCHNITZEL 

Serveras med tryffelsky, friterad kapris, 
vitlökssmör, friterad potatis 

Served with truffle jus, crispy capers, garlic butter and 
fried potatoes

315:-

MOULES A LA CRÉME 

Serveras med champagnegrädde, jalapeño-
aioli, grillad lök-olja & bröd 

Sea mussels served with champagne creme, jalapeño-
aioli, grilled onion oil & bread

Pommes frites - 50:-

275:-  

SIDES 
▪ Örtsallad 	     45:- 
▪ Pommes frites  	    50:- 
▪ Smashed potatis   45:- 
▪ Bearnaisesås         45: 



PIZZA 
MAGGAN  

Tomat, mozzarella fior di latte, 
buffelmozzarella, basilika gremolata & 
basilika  

Tillägg, prosciutto 50:- 

Tomato, mozzarella fior di latte, buffalo mozzarella, 
basil gremolata & basil

185:-

BRESAOLA 

Tomat, mozzarella fior di latte, tapenade, 
bresaola, pinjenötter & ruccola 

Tomat, mozzarella fior di latte, tapenade, bresaola, pine 
nuts & arugula 

255:- 

TRYFFEL 

Créme fraîche, mozzarella fior di latte, 
tryffel och svamp cremé, tryffel salami 

Crème fraîche, Fior di Latte mozzarella, mushroom 
cream, and freshly grated autumn truffle.

245:-

LÖJROM 

Créme fraîche, mozzarella fior di latte, 
gräslök, rödlök, löjrom, citron & dill 

Créme fraîche, mozzarella fior di latte, chives, red onion, 
roe, lemon & dill                                                       

290: 

Alla pizzor går att få glutenfria  +20:- 

KIDS 
(Upp till och med 12år) 

CHICKEN NUGGETS  

Pommes frites & sallad   

fries & salad

115:-

HAMBURGARE  

100g Högrev, ost, pommes frites, sallad 

(serveras vid sidan av)  

100g Prime rib, cheese, fries, salad (served aside)

115:- 



DESSERT 

CHEESECAKE  

Vispad cheesecake, inkokt äpplen & 
smuldeg 

Whipped cheesecake, stewed apples & crumble

135:-

VANILJINKOKTA HALLON  

Serveras med vaniljglass från Lejonet & 
Björnen och kristalliserad vit choklad 

Served with vanilla ice cream from Lejonet & Björnen 
and crystallized white chocolate 

110:-

MARÄNGSVISS (2 P) 

Banan, vaniljglass, chokladsås, grädde, 
maränger, rostade mandlar & bär                

Banana, vanilla ice cream, chocolate sauce, cream, 
meringue, roasted almond & berries

220:-         

       


